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FJALLNAS MIDDAGSMENY
SOMMAR 2025 (FROM 3/7)

*MED RESERVATION FOR EVENTUELLA ANDRINGAR.

TISDAG

Gravad hélleflundra med &artor,
bjorklédvsgradde, myntaolja,
macadamiandtter &
strandkrassing

Grillad piggvar med oliv- och
potatis sott ‘olio, confiterad
citron- och oreganosas, friterad
roscoffléok & fermenterad
vitlokshonung

Rostad majsglass, med varm

chokladmousse, jordndétsmarsipan
& lime

ONSDAG

TORSDAG

Rabiff pa nétinnanlar
Serveras med ostronblad,
silverlok, vasterdsgurka,
potatischips & olivolja

Confiterad torsk med grillad
svartrot, mandelkrdam, grillad
vitvinssds, makrillsdashi &
mandel

Semifreddo. Serveras med

rabarber, kamomill & rostad vit
choklad

FREDAG

Rédingtartar med fermenterad
tomat, baba ganoush, persilja &
olivolja

Ryggbiff med friterad
potatiskaka, grén sparris, grillad
lagerbladssdas, shungiku &
rapsolja

Earl Gray-pannacotta med grillad

persika, fermenterad honung &
bipollen

LORDAG

Getfarskost fran Sorbro
Serveras med Viken- och
karintorptomater, picklad
rabarber, Carta di Musica &
libbsticka-olja

Reninnanldr med friterad
fermenterad rotselleri, svarta
vinbdrsgastrique,
macadamiasmoér & timjan
Rarorda jordgubbar med
vaniljsirap, vispad yoghurt &
blommarédng

Gaikes Souvas fran Jillies i
Fundsdalen. Serveras med
friterad fermenterad potatis,
rabarberketchup, grillad graddfil
& fermenterad vitlék

Réding med confiterad purjo,
miso-flotgrot, rokt forellrom,
kombu & fermenterad ramsldk

Hjortron med getmese-cajeta
myskmadraglass & fjallfilkrisp


https://www.fjallnas.se/sv/mii-gullo-spa/

